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一、企業介紹
 業務實績
 企業核心技術與商品
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辰光能源科技有限公司(1/2)

 辰光能源科技有限公司自2000年設立，生產不鏽鋼熱傳
導體系列產品，包括不鏽鋼導能管、瞬間降冷、熱能回收
系統。

 營業額
 產銷國家/廠商
 營運活動：參展活動
 認證：如ISO, HACCP

一、企業介紹
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工程實績(1/4)
 國內：
 小奇芋仔冰、瓦城泰統、鼎王、韓鶴亭、世界豆漿大
王、冬山豆漿姑、日出乳酪、宋家滷味、皮諾可可義
大利餐廳、好煮藝義大利醬宅配、欣豆漿、台客弄
茶、圓石加盟店&央廚、原龍羊肉爐、左岸義大利麵&
央廚、南澤咖啡、布蘭奇咖啡、春水堂、珍魚塊、朱
記餡餅、老董牛肉麵、清茶一盞、新瓦屋、幸福紅
茶、阿月紅茶冰、如記、一畝園、國香濃厚青草茶、
普拉伯、竇爸、彰化基督教醫院、夏之雪、君王薑母
鴨、大砲茶、文化養生豆漿、月眉糖廠福利委員會冷
飲部、健康葉子、享受茶飲、小南碗糕、吳媽北港羹
府、馬可先生雜糧麵包、綠芳園、美因生技、王記蚵
仔煎等。
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工程實績(2/4)
 國外：
 18°C TEA(Malaysia), Home Town (Malaysia), 

Paparich (Malaysia), The Shepherd’s Pie
(Singapore), Tung Lok Noble Gifts(Singapore), 滿
歌甜品, 鴻瑞興(大陸), 南記粉麵(香港), 綠茶王國(加
拿大), PT. Fortuna Pacific(Indonesia), Asia Pac 
Engineering(Thailand), 銘崇(日本), 快樂蜂(菲律
賓), 英國林廣先生豆漿。
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工程實績(3/4)
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工程實績(4/4)
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PT.FORTUNE PACIFIC   
印尼外銷發票
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OSGOOD INTER NATIONAL PTE. 
LTD
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FOODTECH INTERNATIONAL PTE. 
LTD
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展覽
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辰光能源科技有限公司(2/2)

 致力於各式高溫急速冷卻設備之研發與創新，2007年以
模組化概念設計快拆、快組機型，以符合巿場需求。

 主要經營之設備有飲品冷卻機、快速冷卻機、豆漿冷卻
機、茶飲冷卻機、高湯冷卻機、快速降溫機、食品急速
冷卻機、食品快速降溫機、食品冷卻機、湯頭冷卻機、
飲品急速降溫、醬料、黏稠物急速降溫等品項

 提供食品加工、餐飲服務及團膳服務業者作為飲品、醬
料、黏稠性產品之急速冷卻設備。
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企業核心技術與商品
NE-15高溫急速冷卻機

 創新性符合巿場需求
 餐飲央廚的好幫手
 說明得獎案例或專利

專利照片 獎狀
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專利證書明細
一 台灣 可快速傳導能量之導

能管 發明第 I220686號 2004.09.01~2023.04.16

二 台灣 流體熱能移轉裝置 發明第 I330249號 2010.09.11~2027.12.26

三 台灣 快速導熱之散熱裝置 發明第 I237545號 2005.08.01~2023.12.30

四 台灣 具散熱導熱功能的主
軸裝置

新型第 M373252
號 2010.02.01~2019.07.13

五 台灣 流體輸送調溫裝置 新型第 M373252
號 2008.11.01~2017.12.27

六 歐盟 Food cooling units 09/02/2011 NO.00181911-0001
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                                                       專利證書名稱：
                                                           可快速傳導能量之導能
管

    

                                                       專利證書證號：
                                                         發明第 I220686號
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專利證書專利證書                       
                專利證書名稱：
                                                              流體熱能移轉裝置

                                                             
                                                      專利證書證號：
                                                             發明第 I330249號
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                                              專利證書名稱：
                                                             快速導熱之散熱裝置

                                                      
                                                      專利證書證號：
                                                             發明第 I237545號
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                                                        專利證書名稱：                                              
                                                        具散熱導熱功能的主軸裝置

                                                     
                                                        專利證書證號：
                                                               新型第 M373252號 
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                                                        專利證書名稱：
                                                                流體輸送調溫裝置

                                                        專利證書證號：
                                                                 新型第 M343784號

證號
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                                                                                                                                        
                                                                  

　　　　　　歐盟認證名稱： Food cooling units
　　　　　　歐盟認證證號： NO.00181911-0001
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央廚中的急速冷卻機效益(1/2)
 空間更有效運用
 工作環境舒適安全
 細菌數少，
品質穩定，添加劑OUT

 天然食材運用，創造新口味新商機
 事先備料仍新鮮，人力成本↓
 急速冷卻的新鮮定義。(現煮vs.急速冷卻保鮮)
 增加產能
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央廚中的急速冷卻機效益(2/2)
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二、經營創新
製造業服務化　影音式央廚
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新鮮
新鮮是什麼？
現煮=新鮮？
如何製作新鮮？
宅配如何呈現新鮮？
路邊攤要怎麼新鮮？
客戶所相信的新鮮？

二、經營創新
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新鮮與細菌數
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二、經營創新
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新鮮與細菌數
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二、經營創新
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二、經營創新

現在的廚房 – 食材
新鮮食材選用
栽種環境選擇
新鮮食材加工成本
新鮮食材如何取得信賴
熬煮大骨湯與沖泡大骨粉
香料與防腐劑是配角還是主角
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二、經營創新

天然與科技化學的拉距戰
農民：賀爾蒙生長劑vs.天然賣相差
食品製造業者：消費者無法判斷差異
大骨高湯vs.高湯粉
鮮奶vs.奶精
天然水果vs.濃縮果汁
手熬糖漿vs.果糖

客戶：嘴巴吃的vs.身體吃的
沒有信賴基礎，只好以價格為判斷基礎

主角 配角
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二、經營創新

天然與科技化學的拉距戰
農民：賀爾蒙生長劑vs.天然賣相差
食品製造業者：消費者無法判斷差異
大骨高湯vs.高湯粉
鮮奶vs.奶精
天然水果vs.濃縮果汁
手熬糖漿vs.果糖

客戶：嘴巴吃的vs.身體吃的
沒有信賴基礎，只好以價格為判斷基礎

塑化劑主角 配角
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店家追求新鮮的困擾
當日現煮：
熬湯8小時、凌晨4點的
豆漿。
隔壁特價199元的大骨
湯。
天氣因素影響。

現點現煮：
尖峰時段像打仗，空檔
納涼。
人力分配不均，人事成
本高。

製作成本
↑

二、經營創新
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二、經營創新

小央廚的投資分析

  

黃金地點小廚房
的發展困擾

地點好

生意好

製作量大

汙染度大

交叉汙染

巔峰時刻

早起晚睡

作戰半徑小

大間高貴
廚房

全台唯一
中央廚房

鄉鎮
小央廚
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二、經營創新

鄉鎮區域性小央廚

Thursday, August 30, 2012



38

信賴與不信賴的新鮮
店家

大骨大骨粉

消費者觀點
↓

精心熬煮的高湯

價格取向

二、經營創新
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信賴與不信賴的新鮮
店家

大骨大骨粉

消費者觀點
↓

精心熬煮的高湯

價格取向???

二、經營創新
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信賴與不信賴的新鮮
店家

大骨大骨粉

消費者觀點
↓

精心熬煮的高湯

價格取向???

新鮮廚房看得見

健康取向的信賴

二、經營創新
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獨立烹煮區
排熱處理創造舒適環境

冷卻區：必須與烹煮區有所區隔
低溫環境冷卻

乾淨微菌包裝室
低溫乾燥
包裝室精神＞空間大小

成品調理區：
低溫環境調配

影音式中央廚房
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客製化央廚建置服務
 為銷售NE-15高溫急速冷卻機，提供客製化中央廚房建置
服務

 協助廠商：   17  家
 促進投資：   18,050   萬元
 預估帶動就業人數：    300   人
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客戶 金額 客戶 金額

天天見麵 3,500萬 康寶藥膳 500萬

圓石禪飲 350萬 喜樂月子餐 3,000萬

左岸義大利麵 300萬 朱記餡餅 3,000萬

南澤咖啡 200萬 向陽便當 200萬

布蘭奇咖啡 200萬 桃園青草茶 200萬

春水堂 3,000萬 台北地藏禪寺 400萬
珍魚塊 1,500萬 阿秀羊肉爐 100萬
新長崎 500萬 大水缸酸梅汁 100萬

桃園劉先生豆漿 100萬 總計 18,050萬
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實現製造業服務化
 客戶及食品業者的信賴建立
 台灣美食王國素質提升
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二、經營創新

信賴
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三、經營創新再進化
供應鏈整合科技應用再進化
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供應鏈整合科技
三、經營創新再進化
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執行目標：農民APP
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茶飲身分證
三、經營創新再進化
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RFID 茶飲影音式生產履歷之流程
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三、經營創新再進化
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供應鏈整合科技應用再進化
信賴=品牌=餐飲投資效益

 參與人員
 農民：      人(戶)
 餐飲業：      家
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三、經營創新再進化

有機食材產業，台灣餐飲王國特色，消費者健康=真正的新鮮
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速克
立股
份有
限公
司

凱威
實業
有限
公司

晟鼎
科技
股份
有限
公司

3D軟
體-源
一資
訊股
份有
限公
司極保

精密
工業
股份
有限
公司

宸祥
淨水
有限
公司
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晟光國
際企業
有限公
司

中生機
械股份
有限公
司

和康機
械股份
有限公
司

藍麒科
技股份
有限公
司
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接下來是茶飲小央廚之旅
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